
From sidestream to 
mainstream



Champignonszijn onderdeel van ons DNA,
Jan heeft zijn liefde voor champignonsvan
zijn ouders. De Klerkenfamilie is al bijna 60
jaar actief in de champignon industrie,
waarvanJanals2degeneratieal bijna50jaar

3 Generaties



1963
De start van Champex

1980
Familiebedrijf verkocht, 
de creatievan eennieuw
bedrijf

1988
Verkocht aan
Perkins Food

1993
De geboorte van
Scelta Mushrooms

1999
Overname Holco

2002
Turn around: the
future has started



Smaak Gezondheid Duurzaamheid

Newwinnovation strategy



2008
Nieuwe locatie, 
terug naar waar het 
allemaal begon



Mushrooms 
& Appetisers



Á80 landen

Á800 partners

Á6 productielocaties

in Nederland

Á350 medewerkers

Serve all,

Love all



Bevroren
champignons 

Champignon
reststromen

Groente
snacks 

geconserveerde

champignons 



The result of research 
always differs from the 

expected result

It often leads to 
unexpected and 

surprising results



Getting everything out 
of the mushroom

VitaminB (B1, B2, B3, B5, B6), VitaminC, VitaminD, Iron, 
Potassium, Phosphorus, Magnesium, Copper, Manganese, 

Selenium, L-Ergothioneine, Low in calories, Low in fat, Low in 
sodium, High in fibre, High in protein, Lacticacid, Xylitol, 

Alanine, Glycine, Valine, Threonine, Proline, Serine, Glutamine, 
Phenylalanine, Calcium, Zinc, Iodine, ß-glucans,Chitosan, 

Chitin, Glucosamine, Mannitol



DNA &  RNA

proteins

Glutamticacid

IMPGMP

cell





2002
Sinds 2002 hebben 
we al onderzoek 
gedaan naar de 
verwaardingvan 
champignon voetjes 

20% 
is voetje

300 miljoen kg 
champignons



2008
Nieuwe fabriek 

gebouwd voor het 
maken van 

champignon 
concentraat 


